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AÛNH HÖÔÛNG CUÛA CAÙC MÖÙC PROTEIN THOÂ LEÂN SÖÏ SINH
TRÖÔÛNG, PHAÙT DUÏC VAØ TÆ LEÄ ÑEÛ CUÛA GAØ SAO ÔÛ HUYEÄN

THAÙP MÖÔØI, TÆNH ÑOÀNG THAÙP

� ThS. Traàn Thò Kim Thuùy (*)

Toùm taét

Moät nghieân cöùu goàm hai thí nghieäm nuoâi döôõng ñöôïc thöïc hieän taïi noâng hoä cuûa huyeän Thaùp
Möôøi, tænh Ñoàng Thaùp. Thí nghieäm 1 thöïc hieän treân gaø Sao haäu bò töø 16-23 tuaàn tuoåi aên khaåu
phaàn coù möùc protein thoâ 15% cho troïng löôïng gaø baét ñaàu ñeû, heä soá chuyeån hoùa thöùc aên vaø chi phí
thöùc aên thaáp nhaát (P<0,05). Thí nghieäm 2 thöïc hieän gaø Sao sinh saûn töø 24-35 tuaàn tuoåi aên khaåu
phaàn coù möùc protein thoâ 19% coù tyû leä ñeû, saûn löôïng tröùng vaø tuoåi baét ñaàu ñeû toát nhaát.

Töø khoùa: gaø Sao sinh saûn, protein thoâ, saûn löôïng tröùng.

1. Ñaët vaán ñeà

Chaên nuoâi gaø noùi rieâng vaø chaên nuoâi gia caàm noùi chung laø ngheà saûn xuaát laâu ñôøi vaø chieám
moät vò trí quan troïng ôû nöôùc ta. Töø ñoù, ñaõ goùp phaàn quan troïng trong vieäc cung caáp nguoàn
protein chaát löôïng cao cho con ngöôøi. Tuy nhieân, vôùi söï tieán boä cuûa xaõ hoäi, nhu caàu tieâu duøng
ngaøy nay khoâng nhöõng ñoøi hoûi veà soá löôïng maø coøn caàn söï ña daïng veà saûn phaåm vaø naâng cao
veà chaát löôïng. Vì vaäy, beân caïnh vieäc phaùt trieån chaên nuoâi caùc gioáng gia caàm coâng nghieäp coù
naêng suaát cao, caàn ñaåy maïnh phaùt trieån moät soá gioáng gaø ñaëc saûn nhö: gaø AÙc, gaø H'moâng, gaø
Sao… Ñaây laø moät trong nhöõng gioáng gaø ñaëc saûn treân theá giôùi, coù chaát löôïng thòt, tröùng ñaëc bieät
thôm ngon [12].

Gaø Sao coù nhieàu ñaëc ñieåm nhö: söùc ñeà khaùng cao, deã nuoâi, thích nghi vôùi nhieàu vuøng
sinh thaùi. Ñaëc bieät gaø Sao khoâng maéc caùc beänh nhö: Marek, Gumboro, Leucosis. Ñaây laø moät
trong nhöõng ñaëc ñieåm noåi baät cuûa gaø Sao. Hieän nay, gaø Sao ñaõ ñöôïc chuyeån giao nuoâi roäng
raõi ôû nhieàu ñòa phöông baèng heä thoáng nuoâi chaên thaû vaø taän duïng nguoàn thöùc aên saün coù. Tuy
nhieân, heä thoáng nuoâi naøy cung caáp saûn phaåm vaø nguoàn con gioáng coøn nhieàu haïn cheá. Ngoaøi
ra, gaø Sao cuõng ñöôïc nuoâi nhoát hoaøn toaøn vaø ñöôïc cho aên thöùc aên töï troän nhö baép, caùm, luùa,
boät caù… nhaèm ñaûm baûo haøm löôïng protein thoâ (CP) vaø möùc naêng löôïng cho gaø ñeå cung caáp
saûn phaåm kòp thôøi vaø nhaân roäng nguoàn con gioáng ñeán cho ngöôøi chaên nuoâi. Do ñoù, chuùng toâi
tieán haønh nghieân cöùu söï aûnh höôûng cuûa caùc möùc protein thoâ leân söï sinh tröôûng phaùt duïc vaø tæ
leä ñeû cuûa gaø Sao ôû huyeän Thaùp Möôøi, tænh Ñoàng Thaùp. Treân cô sôû ñoù chuùng toâi xaùc ñònh möùc
protein thoâ thích hôïp trong khaåu phaàn ôû caùc giai ñoaïn nuoâi haäu bò vaø sinh saûn cuûa gaø Sao taïi
huyeän Thaùp Möôøi, tænh Ñoàng Thaùp. Töø ñoù, chuùng toâi tìm ra quy trình nuoâi döôõng phuø hôïp cho
gioáng gaø Sao ôû huyeän Thaùp Möôøi, tænh Ñoàng Thaùp.

(*) Khoa Sö phaïm Hoùa - Sinh - Kyõ thuaät Noâng nghieäp, Tröôøng Ñaïi hoïc Ñoàng Thaùp.



TRÖÔØNG ÑAÏI HOÏC ÑOÀNG THAÙP Taïp chí Khoa hoïc soá 06 (12-2013)

64

2. Noäi dung nghieân cöùu

2.1. Vaät lieäu nghieân cöùu

- Thí nghieäm 1 ñöôïc tieán haønh treân 150 con gaø Sao ôû giai ñoaïn 16-23 tuaàn tuoåi. Khaåu
phaàn thí nghieäm ñöôïc boá trí ôû baûng 1.

Baûng 1. Coâng thöùc khaåu phaàn thí nghieäm 1 giai ñoaïn gaø Sao haäu bò

Ghi chuù: ME: naêng löôïng trao ñoåi; CP: protein thoâ.

- Thí nghieäm 2 ñöôïc thöïc hieän treân 120 con gaø Sao ôû giai ñoaïn 24-35 tuaàn tuoåi. Khaåu
phaàn thí nghieäm ñöôïc boá trí ôû baûng 2.

Baûng 2. Coâng thöùc khaåu phaàn thí nghieäm gaø Sao sinh saûn



TRÖÔØNG ÑAÏI HOÏC ÑOÀNG THAÙP Taïp chí Khoa hoïc soá 06 (12-2013)

65

2.2. Phöông phaùp nghieân cöùu

- Thí nghieäm 1 ñöôïc boá trí hoaøn toaøn ngaãu nhieân vôùi 5 nghieäm thöùc töông öùng 5 khaåu
phaàn, 3 laàn laëp laïi, moãi ñôn vò thí nghieäm goàm 8 con gaø Sao maùi vaø 2 con gaø Sao troáng.

Caùc chæ tieâu theo doõi:

+ Chæ tieâu taêng troïng:
                       Troïng löôïng cuoái thí nghieäm - Troïng löôïng ñaàu thí nghieäm

Troïng löôïng bình quaân (g/con/ngaøy)  =
          Soá ngaøy thí nghieäm

+ Löôïng thöùc aên vaø döôõng chaát tieâu thuï (g/con/ngaøy): DM, OM, CP, ME.

+ Tieâu toán thöùc aên (TTTA) (g/con/ngaøy): Thöùc aên cho gaø aên ñöôïc caân vaøo caùc thôøi ñieåm
cho aên trong ngaøy tröø ñi thöùc aên thöøa vaøo ñaàu buoåi saùng hoâm sau cuûa töøng ñôn vò nghieäm thöùc
trong suoát thôøi gian thí nghieäm.

+ Heä soá chuyeån hoaù thöùc aên (FCR)

            Toång soá thöùc aên aên vaøo
  FCR  =

       Taêng troïng cuûa gaø trong thôøi gian thí nghieäm

- Thí nghieäm 2 ñöôïc boá trí hoaøn toaøn ngaãu nhieân vôùi 5 nghieäm thöùc töông öùng 5 khaåu
phaàn, 3 laàn laëp laïi, moãi ñôn vò thí nghieäm 6 con gaø Sao maùi vaø 2 con gaø Sao troáng.

Caùc chæ tieâu theo doõi:

+ Löôïng thöùc aên vaø döôõng chaát tieâu thuï (g/con/ngaøy): DM, OM, CP, ME.

+ Tuoåi gaø baét ñaàu ñeû: theo doõi gaø baét ñaàu ñeû ôû tæ leä 5%.

+ Tæ leä ñeû cuûa gaø (%): laø tæ leä (%) giöõa toång soá tröùng ñeû treân toång soá gaø maùi coù maët trong
chuoàng (phöông phaùp Hen day).

+ TTTA (g/con/ngaøy): Thöùc aên cho gaø aên ñöôïc caân vaøo caùc thôøi ñieåm cho aên trong ngaøy
tröø ñi thöùc aên thöøa vaøo ñaàu buoåi saùng hoâm sau cuûa töøng ñôn vò nghieäm thöùc trong suoát thôøi
gian thí nghieäm.

+ Heä soá chuyeån hoùa thöùc aên (kg thöùc aên/10 quaû tröùng) (FCR)

  Toång thöùc aên tieâu toán trong tuaàn
                      FCR =

        Toång soá tröùng trong tuaàn

- Thu thaäp soá lieäu: Gaø thí nghieäm seõ ñöôïc caân vaøo ñaàu thí nghieäm vaø vaøo moãi tuaàn. Löôïng
thöùc aên aên vaøo vaø thöùc aên dö thöøa ñöôïc ghi nhaän haøng ngaøy. Maãu thöùc aên rôøi vaø hoãn hôïp ñöôïc
laáy ôû moãi tuaàn vôùi soá löôïng maãu laø: 80 maãu vaø ñöôïc phaân tích ôû Phoøng thí nghieäm Khoa Noâng
nghieäp - Ñaïi hoïc Caàn Thô.
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3. Keát quaû vaø thaûo luaän
3.1. AÛnh höôûng cuûa caùc möùc ñoä protein trong khaåu phaàn nuoâi gaø Sao haäu bò ôû giai

ñoaïn 16-23 tuaàn tuoåi
3.1.1. Löôïng thöùc aên vaø döôõng chaát aên vaøo cuûa gaø Sao haäu bò ôû giai ñoaïn 16-23 tuaàn tuoåi

Baûng 3. Döôõng chaát tieâu thuï cuûa gaø Sao haäu bò (g/con/ngaøy)

Ghi chuù: DM: vaät chaát khoâ; OM: chaát höõu cô; caùc giaù trò trung bình mang caùc chöõ a, b, c, d treân cuøng moät

haøng laø khaùc bieät coù yù nghóa thoáng keâ ôû möùc P< 0,05; SEM/P: trung bình ñoä leäch chuaån so xaùc suaát thoáng keâ.

Qua baûng 3 cho thaáy löôïng DM, OM tieâu thuï cao ôû nghieäm thöùc CP15%, CP16% vaø CP17%
vaø thaáp ôû nghieäm thöùc CP18% vaø CP19% vaø khaùc bieät nhau coù yù nghóa thoáng keâ. Löôïng DM
vaø OM tieâu thuï giaûm daàn töø nghieäm thöùc CP15% ñeán CP19%, ñieàu naøy ñöôïc giaûi thích do ôû
caùc nghieäm thöùc coù haøm löôïng CP trong khaåu phaàn thaáp gaø aên vaøo löôïng DM cao hôn. Löôïng
CP aên vaøo cuûa gaø Sao haäu bò taêng daàn töø nghieäm thöùc CP15% ñeán CP19%, thaáp nhaát ôû nghieäm
thöùc CP15% laø 12,9 g/con/ngaøy vaø cao nhaát ôû nghieäm thöùc CP19% laø 15,0 g/con/ngaøy. Löôïng
ME tieâu thuï giaûm daàn töø nghieäm thöùc CP15% ñeán CP19%, ñieàu naøy ñöôïc giaûi thích do ôû caùc
nghieäm thöùc coù haøm löôïng CP trong khaåu phaàn thaáp gaø aên vaøo löôïng ME cao hôn.

3.1.2. Troïng löôïng ñaàu thí nghieäm, troïng löôïng cuoái thí nghieäm, taêng troïng haøng ngaøy, heä
soá chuyeån hoùa thöùc aên vaø hieäu quaû kinh teá cuûa gaø Sao haäu bò

Baûng 4. Troïng löôïng ñaàu, troïng löôïng cuoái, taêng troïng, heä soá chuyeån hoùa thöùc aên vaø
hieäu quaû kinh teá cuûa gaø Sao haäu bò

Ghi chuù: Xem baûng 3.
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Bieåu ñoà 1. Taêng troïng cuûa gaø Sao haäu bò (g/con/ngaøy)

Qua baûng 4 vaø bieåu ñoà 1 cho thaáy troïng löôïng trung bình cuûa gaø Sao haäu bò ñaàu thí nghieäm
ôû naêm nghieäm thöùc laø töông ñöông nhau töø 1.438-1.532g. Troïng löôïng cuoái vaø taêng troïng cuûa
gaø Sao ôû caùc nghieäm thöùc khaùc nhau khoâng coù yù nghóa thoáng keâ. Tuy nhieân, ta thaáy troïng
löôïng ôû nghieäm thöùc CP15% coù khoái löôïng cô theå 1.505 (g/con/ngaøy) vaø taêng khoái löôïng cô
theå cao nhaát (12,2 g/con/ngaøy), coøn ôû caùc nghieäm thöùc coù CP16%, CP17%, CP18%, CP19%
coù taêng troïng thaáp laø: 10,4, 10,9, 10,2 vaø 9,3 g/con/ngaøy. Do ñoù ta thaáy neáu taêng CP leân 16%
thì khoâng caûi thieän so vôùi 15%.

Ñoàng thôøi cuõng qua chæ tieâu veà chi phí thöùc aên/con gaø ta thaáy ôû nghieäm thöùc CP15% coù
möùc chi phí thaáp nhaát so vôùi caùc nghieäm thöùc coøn laïi.

Töø ñoù cho thaáy nuoâi gaø Sao haäu bò giai ñoaïn 16-23 tuaàn tuoåi vôùi ME 11,6 MJ/kg thöùc aên
vaø CP15% laø thích hôïp.

Ta thaáy FCR ôû caùc nghieäm thöùc khaùc nhau khoâng coù yù nghóa thoáng keâ, ôû nghieäm thöùc
CP15%, CP17% vaø CP18% coù FCR thaáp. FCR ôû nghieäm thöùc CP16% vaø CP19% laø cao. Qua
ñoù cho thaáy raèng ôû caùc nghieäm thöùc coù CP15% vaø CP17% caûi thieän ñöôïc taêng troïng haøng
ngaøy vaø FCR giaûm. Tuy nhieân chi phí thöùc aên ôû nghieäm thöùc CP17% cao hôn so vôùi chi phí ôû
nghieäm thöùc CP15%.
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3.2. AÛnh höôûng cuûa caùc möùc ñoä protein trong khaåu phaàn treân naêng suaát sinh saûn
cuûa gaø Sao ôû giai ñoaïn 24-35 tuaàn tuoåi

Baûng 5. Döôõng chaát tieâu thuï cuûa gaø Sao sinh saûn (g/con/ngaøy)

Ghi chuù: Xem baûng 3

Ta thaáy löôïng DM, OM tieâu thuï cao ôû nghieäm thöùc CP16% vaø CP19% vaø thaáp ôû nghieäm
thöùc CP17,5%, CP20,5% vaø CP22% vaø khaùc bieät nhau coù yù nghóa thoáng keâ.

Löôïng CP aên vaøo cuûa gaø Sao sinh saûn taêng daàn töø nghieäm thöùc CP16% ñeán CP22%, thaáp
nhaát ôû nghieäm thöùc CP16% laø 13,1 g/con/ngaøy vaø cao nhaát ôû nghieäm thöùc CP22% laø 16,6 g/
con/ngaøy. Löôïng ME tieâu thuï cao ôû nghieäm thöùc CP16%, CP17,5% vaø CP19% vaø thaáp ôû nghieäm
thöùc CP20,5% vaø CP22% vaø khaùc bieät nhau coù yù nghóa thoáng keâ. Löôïng ME tieâu thuï giaûm
daàn töø nghieäm thöùc CP16% ñeán CP19%, ñieàu naøy ñöôïc giaûi thích do ôû caùc nghieäm thöùc coù
haøm löôïng CP trong khaåu phaàn thaáp gaø aên vaøo löôïng ME cao hôn.

Baûng 6. AÛnh höôûng cuûa caùc möùc ñoä protein thoâ leân tyû leä ñeû, tieâu toán thöùc aên vaø heä soá
chuyeån hoùa thöùc aên

Ghi chuù: Xem baûng 3.
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Bieåu ñoà 2. Tæ leä ñeû cuûa gaø Sao sinh saûn

Qua baûng 6 vaø bieåu ñoà 2 cho thaáy tuoåi ñeû ñaàu tieân cuûa gaø Sao thí nghieäm thaáp nhaát ôû
nghieäm thöùc CP19% (179 ngaøy) vaø cao nhaát ôû nghieäm thöùc CP22% (187 ngaøy). Tuoåi ñeû ñaàu
tieân cuûa gaø Sao trong thí nghieäm cuûa chuùng toâi hôi cao hôn so vôùi tuoåi ñeû cuûa gaø Sao trong keát
quaû nghieân cöùu cuûa Adeyemo et al. (2006) (thaáp nhaát laø 152 ngaøy vaø cao nhaát laø 165 ngaøy),
ñieàu naøy coù theå giaûi thích laø do ñieàu kieän nuoâi nhö: nhieät ñoä, aåm ñoä… coù aûnh höôûng ñeán tuoåi
ñeû cuûa gaø Sao.

Tyû leä ñeû cuûa gaø Sao thí nghieäm thaáp nhaát ôû nghieäm thöùc CP16% (39,10%) vaø cao nhaát
ôû nghieäm thöùc CP19% (63,99%), söï khaùc bieät coù yù nghóa vôùi P<0,05.

FCR (kg thöùc aên/10quaû tröùng) cuûa gaø Sao thí nghieäm thaáp nhaát ôû nghieäm thöùc CP22%
(1,53kg thöùc aên/10 quaû tröùng) vaø cao ôû nghieäm thöùc CP16% vaø CP19% (1,93kg thöùc aên/10
quaû tröùng), söï khaùc bieät nhau giöõa caùc nghieäm thöùc coù yù nghóa thoáng keâ vôùi P<0,05.

4. Keát luaän

Nuoâi gaø Sao haäu bò giai ñoaïn töø 16-23 tuaàn tuoåi vôùi khaåu phaàn coù CP laø 15% vaø ME laø
11,6 MJ/kg thöùc aên cho taêng troïng vaø hieäu quaû kinh teá cao nhaát.

Nuoâi gaø Sao sinh saûn giai ñoaïn töø 24-35 tuaàn tuoåi vôùi khaåu phaàn coù CP laø 19% cho tæ leä
ñeû cao nhaát (63,99%) vaø tuoåi ñeû ñaàu tieân laø 179 ngaøy./.
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Summary

A study with 2 experiments was carried out at a household of Thap Muoi district, Dong
Thap Province. The first experiment was conducted on Guinea fowls pullets from 16 to 23
weeks of age. They were fed with the diet of 15% crude protein and started to gain weight
and lay eggs with the lowest food conversion ratio and feeding cost (P<0.05). The second
experiment was done with laying hen Guinea fowls from 24 to 35 weeks of age. Their diet
was of 19% crude protein. These hens were the best in terms of egg productivity, quantity
and initial laying age.
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